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hoofdgerecht
GEBAKKEN FAZANTFILET,  STAMPPOTJE VAN ZUURKOOL

SAUS VAN SINAASAPPEL  EN KROKETJE VAN FAZANT

GEBRADEN HAZENRUGFILET MET AARDAPPELPUREE
RODE KOOL,  PEULEN EN CHOCOLADE CHILLISAUS

 

voorgerecht
GEROOKTE EEND,  FRISSE SALADE MET SJALOT

MANGO EN FRAMBOZENDRESSING
BRIOCHE MET PEER EN ROZEMARIJN

RAVIOLI  VAN WILD MET GEBOTERDE TUINBOONTJES
SAUS VAN EEKHOORNTJESBROOD  

    26,50€

37,50€

42,50€

V 27,00€
H 37,00€
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plat principal
 F ILET  DE FAISON POÊLÉ,  ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE À
LA CHOUCROUTTE,  SAUCE À  L ’ORANGE ET  CROQUETTE DE

FAISON

FILET DE RÂBLE DE L IÈVRE RÔTI
PURÉE DE POMMES DE TERRE,  CHOU ROUGE

POIS  GOURMANDS ET  SAUCE CHOCOLAT-PIMENT

entrée
CANARD FUMÉ,  SALADE FRISÉE AUX ÉCHALOTS

MANGUE ET  VINAIGRETTE À  LA  FRAMBOISE
BRIOCHE AU ROMARIN ET  À  LA  POIRE  

 
RAVIOLES DE GIBIER,  FÈVES AU BEURRE

SAUCE AUX CÈPES

26,50€

37,50€

42,50€

E 27,00€
P 37,00€
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